PRZEDMIOTOWY SYSTEM OCENIANIA W ZAKRESIE
PRZEDMIOTOW GASTRONOMICZNYCH.

Przedmiotowy system oceniania z przedmiotow zawodowych gastronomicznych
sporzadzono w oparciu o:

— Wewnatrzszkolny System Oceniania;

— Program nauczania nr 512[03]-T-5,SP /MEN/1999.12.20

1.
2.

el

N

inr 512/05/Sz/MEN/S/ 2002.05.08;

Ocenie podlegaja umiejetnosci 1 wiedza okreslona programem nauczania.
Minimalna liczba ocen w semestrze powinna by¢ rowna tygodniowe;j ilosci
godzin ,,plus” jeden.

Skala ocen zawiera stopnie od 1 do 6.

. Ocenianiu podlegaja:

- wypowiedzi ustne (3 ostatnie tematy, a w przypadku lekcji
powtorzeniowych caly dzial programowy);

- kartkowki — 3 ostatnie tematy;

- prace klasowe — co najmniej jeden dziat programowy;

- aktywnos$¢ na lekcji (trzy + = bdb.)

- udzial w zajeciach praktycznych;

- prace domowe;

- zeszyt przedmiotowy;

- prace dodatkowe;

- przestrzeganie regulaminu i1 przepisOw bhp w pracowni gastronomiczne;j
1 obstugi konsumenta;

- kultura osobista ucznia.

. W przypadku sprawdzianéw pisemnych lub kartkowek przyjmuje si¢ skalg

punktowa przeliczona na oceny wg kryteriow:
100% - 98% celujacy,
97% - 90% bardzo dobry,
89% - 75% dobry,
74% - 51% dostateczny,
50% - 35% dopuszczajacy,
34% - 0% niedostateczny.
- nauczyciel oddaje sprawdzone prace pisemne w terminie dwoch
tygodni..

. Uczen ma prawo poprawi¢ oceng niedostateczna z prac pisemnych (w ciagu

miesiaca).

Wystawianie oceny semestralnej 1 koncowo-rocznej wykonuje si¢ na podstawie
ocen czastkowych, przy czym wigksza uwage maja oceny z wykonywanych
¢wiczen, prac klasowych, pozostate oceny sa wspomagajace: odpowiedzi ustne,
kartkowki, przestrzeganie regulaminu i zasad bhp w pracowni.

. Oceny wystawione sg na podstawie wymagan programowych.
. Przedmiotowy System Oceniania jest zgodny z celami ksztatcenia.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:
wyposazenie techniczne

zawo0d - Kucharz malej gastronomii

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomosciach ucznia sa trudne do uzupeklnienia. Notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie rozumie i nie potrafi wykona¢ prostych
zadan nawet przy pomocy nauczyciela. Charakteryzuje go brak
systematycznosci i checi do nauki oraz bierno$¢ do nauki.

. Ocena dopuszczajaca

Uczen ma spore luki w wiadomosciach objgtych programem, moglby
je uzupelié przy znacznej pomocy nauczyciela. Jest bierny na lekcji, przy
pomocy nauczyciela umie wykona¢ proste zadanie wymagajace zastosowania
podstawowych umiejetnosci.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materiatu przewidzianego programem;
jego wiedza jest wyrywkowa 1 fragmentaryczna. Nie taczy zdobytej wiedzy
w logiczne ciagi, sporadycznie jest aktywny na lekcji, poprawnie wykonuje
zadania przy pomocy nauczyciela.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie rozwiazuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania umiejgtnosci
przewidzianych programem; wykazuje aktywnos¢ na lekcji. Zna nazwy
techniczne 1 pojecia z zakresu budowy 1 obslugi urzadzen technicznych
w danym przedmiocie.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoit wiadomosci objete podstawa programowa, wykazuje
zainteresowanie przedmiotem, wykorzystuje rozne zrdédta wiedzy, zdobyta
wiedze¢ umie skorelowa¢ z wiedza z innych przedmiotow. Aktywnie
uczestniczy w lekcji, czyta schematy techniczne, rozumie zasady dziatania
urzadzen po przeanalizowaniu schematu. Starannie wykonuje dodatkowe
zadania.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedzg z zakresu urzadzen technicznych gastronomicznych
zgodnie z podstawa programowa, jego zasob wiedzy 1 umiejgtnosci Swiadcza
o widocznych uzdolnieniach technicznych, czynnie uczestniczy w lekcjach,
wykazuje dociekliwo$¢ podczas rozwiazywania problemow z zakresu techniki,
wykorzystuje wiedz¢ z pokrewnych przedmiotow.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:

technika cukiernicza

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomos$ciach ucznia sa trudne do uzupehienia. Notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie rozumie i nie potrafi wykona¢ prostych
zadan nawet przy pomocy nauczyciela. Charakteryzuje go brak
systematycznosci i checi do nauki oraz bierno$¢ do nauki.

. Ocena dopuszczajgca

Uczen ma spore luki w wiadomosciach objetych programem, moglby
je uzupelié przy znacznej pomocy nauczyciela. Jest bierny na lekeji, przy
pomocy nauczyciela umie wykona¢ proste zadanie wymagajace zastosowania
podstawowych umiejetnosci.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materialu przewidzianego programem,;
jego wiedza jest wyrywkowa 1 fragmentaryczna. Nie laczy zdobytej wiedzy
w logiczne ciagi, sporadycznie jest aktywny na lekcji, poprawnie wykonuje
zadania przy pomocy nauczyciela.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie rozwiazuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania umiejetnosci
przewidzianych programem; wykazuje aktywnos¢ na lekcji. Zna nazwy
techniczne 1 pojecia z zakresu budowy 1 obstugi urzadzen technicznych
w danym przedmiocie.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoil wiadomosci objete podstawa programowa; wykazuje
zainteresowanie przedmiotem; wykorzystuje rozne zrédta wiedzy; zdobyta
wiedz¢ umie skorelowa¢ z wiedza z innych przedmiotéw. Aktywnie
uczestniczy w lekcji, czyta schematy techniczne, rozumie zasady dziatania
urzadzen po przeanalizowaniu schematu. Starannie wykonuje dodatkowe
zadania.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedzg z zakresu urzadzen technicznych gastronomicznych
zgodnie z podstawa programowa, jego zasob wiedzy 1 umiejgtnosci Swiadcza
o widocznych uzdolnieniach technicznych, czynnie uczestniczy w lekcjach,
wykazuje dociekliwos¢ podczas rozwiazywania probleméw z zakresu techniki,
wykorzystuje wiedz¢ z pokrewnych przedmiotow.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:
zasady zywienia czlowieka

zawo0d — technik organizacji uslug gastronomicznych

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomos$ciach ucznia sa trudne do uzupeklnienia; notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie rozumie zagadnien, poj¢¢. Charakteryzuje
go brak systematycznosci i checi do nauki oraz bierno$¢ na lekcji; nie rozumie
tekstu czytanego.

. Ocena dopuszczajgca

Uczen ma spore luki w wiadomosciach objgtych programem; moglby
je uzupeli¢ przy znacznej pomocy nauczyciela; jest bierny na lekcji, przy
pomocy nauczyciela potrafi tok myslenia ukierunkowaé prawidtowo.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje Srednie opanowanie materialu przewidzianego programem,;
jego wiedza jest wyrywkowa 1 fragmentaryczna; nie taczy zdobytej wiedzy
w logiczne ciagi; sporadycznie jest aktywny na lekcji, poprawnie wykonuje
zadania przy pomocy nauczyciela.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie rozwiazuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania wiadomosci
przewidzianych programem; wykazuje aktywnos$¢ na lekcji.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pehi przyswoit wiadomosci objete podstawa programowa, wykazuje
zainteresowanie przedmiotem, wykorzystuje rozne zrodta wiedzy, zdobyta
wiedzg potrafi skorelowa¢ z wiedza z pokrewnych przedmiotow, aktywnie
uczestniczy w lekcjach, samodzielnie rozwiazuje zadania okreslone jako
trudne, wprowadza nowe rozwiagzania do stawianych probleméw.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedzg z zakresu réznych Zrodet informacji naukowej, posiada
wiadomos$ci 1 umiejetnosci zgodnie z podstawa programowa, wynikajaca
z indywidualnych zainteresowan, starannie wykonuje zadania, czynnie
uczestniczy w lekcjach, wykazuje dociekliwos¢ podczas rozwiazywania
problemoéw z zakresu zywienia cztowieka, wykorzystuje wiedzg z pokrewnych
przedmiotow. Wykazuje zainteresowanie przedmiotem.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:

mikrobiologia Zywnosci

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomosciach ucznia sa trudne do uzupehienia; notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie rozumie zagadnien, poj¢¢. Charakteryzuje
go brak systematycznosci i checi do nauki oraz bierno$¢ na lekcji; nie rozumie
tekstu czytanego.

. Ocena dopuszczajgca

Uczen ma spore luki w wiadomosciach objgtych programem; moglby
je uzupehi¢ przy znacznej pomocy nauczyciela; jest bierny na lekcji, przy
pomocy nauczyciela potrafi tok myslenia ukierunkowaé prawidtowo.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materialu przewidzianego programem,;
jego wiedza jest wyrywkowa 1 fragmentaryczna; nie taczy zdobytej wiedzy
w logiczne ciagi; sporadycznie jest aktywny na lekcji, poprawnie wykonuje
zadania przy pomocy nauczyciela.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie rozwiazuje zadania
o pewnym stopniu trudnosci 1 wymagajace opanowania wiadomosci
przewidzianych programem; wykazuje aktywnos$¢ na lekc;ji.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoit wiadomosci objgte podstawa programowa; wykazuje
zainteresowanie przedmiotem; uczestniczy w szkolnych 1 pozaszkolnych
konkursach; wykorzystuje rdézne zrodla wiedzy; zdobyta wiedzg potrafi
skorelowa¢ z wiedza z pokrewnych przedmiotow; aktywnie uczestniczy
na lekcjach; samodzielnie rozwiazuje =zadania okre§lone jako trudne;
wprowadza nowe rozwigzania do stawianych probleméw; starannie wykonuje
dodatkowe zadania wykraczajace poza podstawowe wymagania programowe.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedzg z zakresu roznych zrddet informacji naukowej; posiada
wiadomosci 1 umiejgtnosci zgodnie z podstawa programowa, wynikajacy
z indywidualnych zainteresowan; starannie wykonuje zadania; wykorzystuje
wiedze¢ z pokrewnych przedmiotow.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:

technologia gastronomiczna

Technikum Organizacji Uslug Gastronomicznych

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomos$ciach ucznia s3 trudne do uzupelnienia; notorycznie nie
przygotowuje si¢ do lekcji; nie bierze udzialu w ¢wiczeniach praktycznych;
nie potrafi wykonywa¢ prostych ¢wiczen. Charakteryzuje go brak
systematycznosci 1 checi do nauki.

. Ocena dopuszczajaca

Uczen ma luki w wiadomos$ciach objetych programem; zachowuje si¢ biernie
na lekcji; na wskazane polecenie nauczyciela wykona proste zadanie
z zastosowaniem podstawowych wiadomos$ci. Podobnie wspotpracuje z grupa.
Brak wlasnej inicjatywy.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materialu przewidzianego programem,;
zna ja wyrywkowo 1 fragmentarycznie; nie umie zdobytej wiedzy zastosowac
przy wykonywaniu ¢wiczenia. Przestrzega przepisow BHP; sporadycznie
wykazuje wigksza aktywnosc.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie wykonuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania umiejetnosci
przewidzianych programem; poprawnie wykonuje ¢wiczenia praktyczne (czyta
ze zrozumieniem opisy ¢wiczen); wykazuje aktywnos$¢ na lekceji.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoil wiadomosci objete podstawa programowa, wykazuje
zainteresowanie przedmiotem, wykorzystuje rézne zrodta wiedzy, zdobyta
wiedze potrafi skorelowa¢ z wiedza z pokrewnych przedmiotow, aktywnie
uczestniczy w lekcji 1 zajgciach praktycznych, samodzielnie rozwiazuje
problemy powstate w czasie wykonywania ¢wiczenia. Korzysta z fachowe;j
literatury.

. Ocena celujaca

Uczen w pehni przyswoit wiadomosci objete podstawa programowa, wykazuje
zainteresowanie przedmiotem. Wykorzystuje rozne zrodta wiedzy. Zdobyta
wiedzg potrafi skorelowaé z wiedza z pokrewnych przedmiotéw, aktywnie
uczestniczy w lekcji 1 zajeciach praktycznych. Samodzielnie rozwiazuje
zadania okre$lone jako trudne. Wprowadza nowe rozwiagzania do stawianych
problemoéw. Uczestniczy w szkolnych i1 poza szkolnych konkursach z zakresu
gastronomii.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:

technologia gastronomiczna

»Kucharz malej gastronomii”

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomo$ciach ucznia sa trudne do uzupetnienia; notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie bierze udziatu w ¢wiczeniach praktycznych;
nie potrafi wykonywa¢ prostych ¢wiczen. Charakteryzuje go brak
systematycznosci 1 checi do nauki.

. Ocena dopuszczajaca

Uczen ma luki w wiadomos$ciach objetych programem; zachowuje si¢ biernie
na lekcji; na wskazane polecenie nauczyciela wykona proste zadanie
z zastosowaniem podstawowych wiadomos$ci. Podobnie wspotpracuje z grupa.
Brak wlasnej inicjatywy.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materialu przewidzianego programem,;
zna ja wyrywkowo 1 fragmentarycznie; nie umie zdobytej wiedzy zastosowac
przy wykonywaniu ¢wiczenia. Przestrzega przepisow BHP; sporadycznie
wykazuje wigksza aktywnosc.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie wykonuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania umiejetnosci
przewidzianych programem; poprawnie wykonuje ¢wiczenia praktyczne (czyta
ze zrozumieniem opisy ¢wiczen); wykazuje aktywnos$¢ na lekceji.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoit wiadomosci objgte podstawa programowa; wykazuje
zainteresowanie przedmiotem. Zdobyta wiedzg potrafi skorelowaé z wiedza z
pokrewnych przedmiotow; aktywnie uczestniczy w lekcji 1 zajeciach
praktycznych, starannie wykonuje ¢wiczenia praktycznie.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedz¢ z zakresu technologii gastronomicznej zgodnie
z podstawa programowa. Wykazuje zainteresowanie przedmiotem, zasob
wiedzy 1 umiejetnosci Swiadcza o widocznych uzdolnieniach kierunkowych,
czynnie uczestniczy w lekcjach 1 zajeciach praktycznych, dociekliwie
rozwigzuje problemy, wykorzystuje wiedz¢ z pokrewnych przedmiotow,
starannie wykonuje ¢wiczenia praktyczne. Angazuje si¢ w rézne formy
aktywnos$ci zwiazane ze szkolna gastronomia.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:

technologia cukiernicza

Cukiernik

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomosciach ucznia sa trudne do uzupehienia; notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie bierze udzialu w ¢wiczeniach praktycznych;
nie potrafi wykonywa¢ prostych ¢wiczen. Charakteryzuje go brak
systematycznosci i checi do nauki.

. Ocena dopuszczajaca

Uczen ma luki w wiadomosciach objgtych programem; zachowuje si¢ biernie
na lekcji; na wskazane polecenie nauczyciela wykona proste zadanie
z zastosowaniem podstawowych wiadomosci. Podobnie wspotpracuje z grupa.
Brak wtasnej inicjatywy.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materialu przewidzianego programem;
zna ja wyrywkowo 1 fragmentarycznie; nie umie zdobytej wiedzy zastosowac
przy wykonywaniu ¢wiczenia. Przestrzega przepisow BHP; sporadycznie
wykazuje wigksza aktywnos$¢.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie wykonuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania umiejgtnosci
przewidzianych programem; poprawnie wykonuje ¢wiczenia praktyczne (czyta
ze zrozumieniem opisy ¢wiczen); wykazuje aktywnos¢ na lekceji.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoit wiadomosci objete podstawa programowa, wykazuje
zainteresowanie przedmiotem, wykorzystuje roézne zrddta wiedzy; zdobyta
wiedz¢ potrafi skorelowaé¢ z wiedza z pokrewnych przedmiotdéw; aktywnie
uczestniczy w lekcji 1 zajeciach praktycznych, samodzielnie rozwiazuje
problemy powstate w czasie wykonywania ¢wiczenia. Korzysta z fachowe;j
literatury.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedzg z zakresu technologii cukierniczej zgodnie z podstawa
programowa, zasob wiedzy 1 wumiejgtnosci $wiadcza o widocznych
uzdolnieniach kierunkowych, czynnie uczestniczy w lekcjach 1 zajeciach
praktycznych, dociekliwie rozwiazuje problemy, wykorzystuje wiedzg z
pokrewnych przedmiotdw, starannie wykonuje zadania.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:
Podstawy zywienia

Kucharz malej gastronomii

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomosciach ucznia sa trudne do uzupelienia; notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie bierze udziatu w lekcji nie rozumie tekstu
czytanego. Charakteryzuje go brak systematycznosci 1 checi do nauki.

. Ocena dopuszczajaca

Uczen ma luki w wiadomosciach objetych programem; zachowuje si¢ biernie
na lekcji; na wskazane polecenie nauczyciela wykona proste zadanie
z zastosowaniem podstawowych wiadomos$ci. Podobnie wspotpracuje z grupa.
Brak wtasnej inicjatywy.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materiatu przewidzianego programem;
zna go wyrywkowo 1 fragmentarycznie, nie taczy zdobyte] wiedzy w logiczne
ciagi. Poprawnie wykonuje zadania przy pomocy nauczyciela.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki, poprawnie wykonuje zadania
o pewnym stopniu trudnosci. Wykazuje aktywnos$¢ na lekcji.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoit wiadomosci objgte podstawa programowa; wykazuje
zainteresowanie przedmiotem, zdobyta wiedzg potrafi skorelowaé¢ z wiedza z
pokrewnych przedmiotow, aktywnie uczestniczy w lekcji .Korzysta z fachowe;j
literatury.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedzg z zakresu podstaw zywienia zgodnie z podstawa
programowa. Zasob wiedzy 1 umiejetnosci Swiadcza o widocznych
uzdolnieniach kierunkowych, czynnie uczestniczy w lekcjach, dociekliwie
rozwigzuje problemy, wykorzystuje wiedz¢ z pokrewnych przedmiotow,
starannie wykonuje zadania.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:

obsluga konsumenta

Technik Organizacji Uslug Gastronomicznych

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomosciach ucznia sa trudne do uzupeklnienia; notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie bierze udziatu w ¢wiczeniach praktycznych;
nie potrafi wykonywa¢ prostych ¢wiczen. Charakteryzuje go brak
systematycznosci 1 checi do nauki.

. Ocena dopuszczajgca

Uczen ma luki w wiadomosciach objgtych programem; zachowuje si¢ biernie
na lekcji; na wskazane polecenie nauczyciela wykona proste zadanie
z zastosowaniem podstawowych wiadomosci. Podobnie wspotpracuje z grupa.
Brak wtasnej inicjatywy.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje Srednie opanowanie materialu przewidzianego programem,;
zna ja wyrywkowo 1 fragmentarycznie; nie umie zdobytej wiedzy zastosowac
przy wykonywaniu ¢wiczenia. Przestrzega przepisow BHP; sporadycznie
wykazuje wigksza aktywnos¢.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie wykonuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania umiejetnosci
przewidzianych programem; poprawnie wykonuje ¢wiczenia praktyczne (czyta
ze zrozumieniem opisy ¢wiczen); wykazuje aktywno$¢ na lekcji.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pehni przyswoit wiadomosci objgte podstawa programowa; wykazuje
zainteresowanie przedmiotem, wykorzystuje rozne zrédta wiedzy, zdobyta
wiedzg potrafi skorelowac z wiedza z pokrewnych przedmiotéw, samodzielnie
rozwigzuje problemy powstate w czasie wykonywania ¢wiczenia. Korzysta z
fachowej literatury.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedz¢ z obstugi konsumenta zgodnie z podstawa programowa,
zaséb wiedzy 1 umiejetnosci $wiadcza o widocznych uzdolnieniach
kierunkowych; czynnie uczestniczy w lekcjach 1 zajgciach praktycznych;
dociekliwie rozwiazuje problemy; wykorzystuje wiedz¢ z pokrewnych
przedmiotow, starannie wykonuje zadania. Angazuje si¢ w rdézne formy
aktywnos$ci zwiazane ze szkolna gastronomia.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:
towaroznawstwo

zawod - sprzedawca

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomosciach ucznia sa trudne do uzupeklnienia. Notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie rozumie 1 nie potrafi wykona¢ prostych
zadan nawet przy pomocy nauczyciela. Charakteryzuje go brak
systematycznosci 1 checi do nauki oraz bierno$¢ do nauki.

. Ocena dopuszczajaca

Uczen ma spore luki w wiadomosciach objgtych programem, moglby
je uzupelié przy znacznej pomocy nauczyciela. Jest bierny na lekcji, przy
pomocy nauczyciela umie wykona¢ proste zadanie wymagajace zastosowania
podstawowych umiejetnosci.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materiatu przewidzianego programem;
jego wiedza jest wyrywkowa 1 fragmentaryczna. Nie taczy zdobytej wiedzy
w logiczne ciagi, sporadycznie jest aktywny na lekcji, poprawnie wykonuje
zadania przy pomocy nauczyciela.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie rozwigzuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania umiejgtnosci
przewidzianych programem; wykazuje aktywno$¢ na lekcji. Czyta ze
zrozumieniem informacje przedstawione w formie opisOw, instrukcji, tabel,
wykresow.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoit wiadomosci objgte podstawa programowa; wykazuje
zainteresowanie  przedmiotem; uczestniczy w szkolnych konkursach;
wykorzystuje rézne zrodla wiedzy; zdobyta wiedze umie skorelowaé z wiedza
z innych przedmiotow. Aktywnie uczestniczy w lekcji: czyta schematy
techniczne, rozumie zasady dzialania urzadzen po przeanalizowaniu schematu.
Starannie wykonuje dodatkowe zadania.

. Ocena celujgca

Uczen posiada wiedz¢ z zakresu urzadzen technicznych zgodnie z podstawa
programowa, wynikajacy z indywidualnych zainteresowan; jego zasob wiedzy
1 umiejetnosci $wiadcza o widocznych uzdolnieniach technicznych; czynnie
uczestniczy w lekcjach; wykazuje dociekliwos¢ podczas rozwiazywania
probleméw z zakresu techniki; wykorzystuje wiedz¢ 2z pokrewnych
przedmiotow. Starannie wykonuje zadania.



Przedmiotowy System Oceniania do przedmiotu:

CHEMIA

. Ocena niedostateczna

Luki w wiadomosciach ucznia sa trudne do uzupelnienia. Notorycznie
nie przygotowuje si¢ do lekcji; nie rozumie 1 nie potrafi wykona¢ prostych
zadan nawet przy pomocy nauczyciela. Charakteryzuje go brak
systematyczno$ci i checi do nauki oraz bierno$¢ do nauki.

. Ocena dopuszczajaca

Uczen ma spore luki w wiadomos$ciach objetych programem, moglby
je uzupelié przy znacznej pomocy nauczyciela. Jest bierny na lekcji, przy
pomocy nauczyciela umie wykona¢ proste zadanie wymagajace zastosowania
podstawowych umiejetnosci.

. Ocena dostateczna

Uczen wykazuje $rednie opanowanie materialu przewidzianego programem;
jego wiedza jest wyrywkowa 1 fragmentaryczna. Nie laczy zdobytej wiedzy
w logiczne ciagi, sporadycznie jest aktywny na lekcji, poprawnie wykonuje
zadania przy pomocy nauczyciela.

. Ocena dobra

Uczen w zakresie wiedzy ma niewielkie braki; poprawnie rozwiazuje zadania
o pewnym stopniu trudno$ci 1 wymagajace opanowania umiejgtnosci
przewidzianych programem; wykazuje aktywno$s¢ na lekcji. Czyta ze
zrozumieniem informacje przedstawione w formie opisow, instrukcji, tabel,
wykresow.

. Ocena bardzo dobra

Uczen w pelni przyswoit wiadomosci objgte podstawa programowa; wykazuje
zainteresowanie przedmiotem; uczestniczy w szkolnych konkursach;
wykorzystuje rézne zrodla wiedzy; zdobyta wiedzg umie skorelowaé z wiedza
z innych przedmiotéw. Aktywnie uczestniczy w lekcji: rozwiazuje zadania
tekstowe, rGwnania chemiczne. Starannie wykonuje dodatkowe zadania.

. Ocena celujaca

Uczen posiada wiedze z zakresu chemii zgodnie z podstawa programowa,
wynikajacy z indywidualnych zainteresowan; jego zasob wiedzy 1 umiejgtnosci
swiadcza o widocznych uzdolnieniach; czynnie uczestniczy w lekcjach;
wykazuje dociekliwos¢ podczas rozwiazywania zadan, roOwnan, doswiadczen;
wykorzystuje wiedzg z pokrewnych przedmiotow. Starannie wykonuje zadania.



SZKOLNY PRZEDMIOTOWY SYSTEM OCENIANIA

z przedmiotow zawodowych gastronomicznych

Celem przedmiotowego systemu oceniania jest:

1) Wspieranie rozwoju ucznia przez diagnozowanie jego osiagni¢¢ w odniesieniu
do wymagan edukacyjnych przewidzianych w programach nauczania.

2) Dostarczenie uczniom, rodzicom i1 nauczycielom informacji o postgpach,
osiagnigciach oraz trudnosciach ucznia.

Przedmiotowy system oceniania jest zgodny z Rozporzadzeniem MEN z dnia
19.04.1999r. w sprawie oceniania, klasyfikowania 1 promowania uczni6w oraz
przeprowadzania egzamindéw 1 sprawdzianow w szkotach publicznych.
Przedmiotowy system oceniania jest rowniez zgodny ze Statutem Szkoty
1 Wewnatrzszkolnym Systemem Oceniania.

Nauczyciel na biezaco stosuje ocen¢ ustna, ktorej celem jest uwidocznienie
poprawnych dziatlan 1 nawykoéw wuczniéw oraz wskazanie Iluk
1 brakow w wiadomos$ciach 1 umiejetnos$ciach uczniow.

Nauczyciel sprawdza wiadomos$ci teoretyczne 1 praktyczne uczniow
(czesto w formie kilkunastominutowych sprawdzianow). Po zakonczeniu kazdego
dzialu obowiazuje uczniow sprawdzian. Uczniowie czgsto dokonuja samooceny,
a takze oceniaja pracg kolegow 1 kolezanek.

L KONTRAKT Z UCZNIAML

1. Kazdy uczen jest oceniany za swoje osiagnigcia- wiedzg, umiejgtnosci
oraz postawg np. aktywnos$¢ czy kreatywnos¢.
Ocenie podlegaja wszystkie wymienione nizej formy aktywnos$ci ucznia.
Kazdy uczen powinien otrzymaé¢ w ciagu semestru minimum 3 oceny.
Prowadzenie zeszytu jest obowiazkowe
Sprawdziany 1 odpowiedzi ustne sa obowiazkowe.
Jezeli uczen opusci test sprawdzajacy z przyczyn losowych, to powinien
go odby¢ w ciagu 2 tygodni od dnia powrotu do szkoty.
7. Uczeh moze poprawi¢ sprawdzian w ciggu dwoch tygodni od dnia
oddania sprawdzonych prac.
8. Przy poprawieniu sprawdzianu 1 odbywaniu go w drugim terminie
kryteria pozostaja takie same.
9. Krotkie sprawdziany teoretyczne moga obejmowaé  materiat
z 2 ostatnich lekcji.
10. Uczniowie nieobecni na krotkich sprawdzianach moga by¢ odpytani
w ciagu tygodnia od momentu powrotu do szkoly.
11. Uczniowie nieobecni na ostatnich zajeciach lekcyjnych np. jednej, dwoch
lekcjach maja tydzien czasu na zaliczenie materialu z tych lekcji; w przypadku
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dtuzszej nieobecnosci, nauczyciel uzgadnia indywidualnie z uczniem termin
zaliczenia.
12. Kroétkie sprawdziany teoretyczne nie podlegaja poprawie.
13. Nie ma mozliwo$ci poprawienia ocen na tydzien przed klasyfikacja.
14. Uczen, ktéry opuscit wigcej niz 50% lekcji nie moze by¢ klasyfikowany.
15. Dla ucznia, o ktéorym mowa w punkcie 14 moze by¢ przeprowadzony
egzamin klasyfikacyjny. Sprawe dopuszczenia do egzaminu reguluja odrgbne
przepisy.
16. Kazdy uczen ma prawo do uwag pozytywnych za zadania dodatkowe,
wykraczajace poza program.
17. Uczen ma prawo raz w semestrze zglosi¢ nie przygotowanie do lekcji  (nie
dotyczy to zapowiedzianych sprawdzianow 1 lekcji powtorzeniowych,
nieprzygotowanie zglasza si¢ na poczatku lekcji).
18. Stopien na koniec roku szkolnego ustala si¢ na podstawie ocen uzyskanych
z 1111 semestru.
19. Ustalona przez nauczyciela koncowa (roczna) ocena niedostateczna moze by¢
zmieniona w wyniku egzaminu poprawkowego.
20. Nauczyciel przekazuje informacje o ocenie:
Uczniowi - jako komentarz do kazdej oceny, wyjasnienie, uzasadnienie,
wskazowki do dalszej pracy,
Rodzicom - na ich prosbe, jako informacj¢ o aktualnym rozwoju dziecka, jego
uzdolnieniach 1 trudnos$ciach.
21. Nie p6zniej niz 3 tygodnie przed koncowym (semestralnym) klasyfikacyjnym
posiedzeniem rady pedagogiczne] nauczyciel informuje ucznia 1 jego rodzicow
o przewidywanej dla niego ocenie.

II. OBSZARY AKTYWNOSCI UCZNIA.

1. Postlugiwanie si¢ w opisie poje¢, srodkow, narzedzi 1 metod prawidtowa
terminologia.

2. Organizacja pracy.

3. Stosowanie odpowiednich metod, sposobow wykonania 1 osiagania przewidzianych

rezultatow.

4. Rozwiazywanie problemow

5. Stosowanie wiedzy przedmiotowej w sytuacjach praktycznych.

6. Aktywnos¢ na lekcjach.

7. Wspotpraca w grupie.

8. Wkiad pracy ucznia i zaangazowanie w podejmowane dziatania.



III. SPOSOBY SPRAWDZANIA OSIAGNIEC UCZNIOW.

1. Biezaca kontrola wykonywania zadan, odpowiedz ustna (aktywnos$¢ na lekceji,
prezentacja, referat).

2. Kartkowki (15 min.) z 2 ostatnich lekcji.

3. Praca domowa (teoretyczna badz praktyczna).
4. Zadania praktyczne na lekcji.
5. Sprawdziany pisemne po zakonczeniu kazdego dziahu.

IV. CZESTOTLIWOSC SPRA WDZANIA.

Sprawdziany praktyczne sa zaplanowane w planie pracy nauczyciela.

. Sprawdziany zapowiedziane s3 uczniom z tygodniowym wyprzedzeniem.
Nauczyciel podaje uczniom cele, zakres materiatu 1 kryteria ocen pracy.

3. Prace domowe moga by¢ zadawane na kazdej lekcji.

4. Srédroczne i koncowo roczne prace sa zapowiedziane z 2-tygodniowym

wyprzedzeniem.

5. Nauczyciel moze zada¢ na kazdej lekcji ustnej 1 praktycznej odpowiedzi ucznia.

6. Sprawdziany ustalane sa wedtug zasad "jeden w ciagu dnia", "dwa w ciagu

tygodnia".
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V. ZASADY PRZEPROWADZANIA SPRAWDZIANOW

Sprawdziany muszq byc:

* poprzedzone synteza materiahu,

* musza sprawdzac¢ ¢wiczone umiejgtnosci,

* musza by¢ ocenione w ciagu dwdch tygodni,

» mie¢ dostosowane 1 podane uczniom kryteria ocen.



VI, SPOSQB WYSTAWIANIA OCENY SRODROCZNEJI
KONCOWOROCZNELJ.

1. Ocena srodroczna.

Ocena $rodroczna jest ustalana na podstawie ocen uzyskanych z powyzszych
form aktywnosci:

» odpowiedzi ustne, krotkie sprawdziany teoretyczne, krotkie sprawdziany
praktyczne
* sprawdziany pisemne,
* prace domowe,
« praca w grupach i aktywnos¢ na lekcjach,
- wkiad pracy ucznia i przygotowanie do
lekcji.

2. Ocena koncowo-roczna:

« Ocena jest wystawiana ze wszystkich ocen z calego roku wedtug zasady
wystawiania oceny $rdédroczne;,

- Zakwalifikowanie si¢ do etapu wojewodzkiego konkursu przedmiotowego
powoduje podwyzszenie oceny ze sprawowania.

VII. SPOSOBY INFORMOWANIA UCZNIOW O POSTEPACH
I NIEDOCIAGNIECIACH.

1. Ustne uzasadnienie kazdej oceny ze wskazaniem drogi i sposobu
80 rawy wynikow. . _ . .
. Prezentacja prac ucznia na jego zyczenie.

VIII. SPOSOBY INFORMOWANIA RODZICOW.

1. Kontakty indywidualne z rodzicami. _ .

2. Podpisywanie ocen w zeszytach ucznidéw — na zadanie ucznia.

3. Wywiadowka — informacje o zbiorowych 1 indywidualnych osiagnigciach
ucznia.

4. Udostepnienie testow 1 prac wykonanych przez uczniow, do wgladu w

ciagu catego roku szkolnego.



IX. ZASADY I FORMY WSPOEDZIAEANIA Z RODZICAMI I

UCZNIAM W CELU POPRAWY
NIEZADAWALAJACYCH WYNIKOW NA UCZANIA

Zasady: partnerstwo 1 otwartos¢

*  Formy,

* pisemna informacja nauczyciela do rodzicéw o niepowodzeniach ucznia
1 drogach poprawy,

» pomoc kolezenska,

 indywidualna pomoc nauczyciela.

» pomoc psychologa lub pedagoga.

X. PRAWA I OBOWIAZKI OCENIANYCH W PRZYPADKU USTALENIA
STOPNIA Z NARUSZENIEM PRA W A.
Uczen ma prawo:
» do znajomosci kryteriow oceniania,
* egzaminu sprawdzajacego.
* otrzymania uzasadnienia oceny
Uczen ma obowiqzek:
* uzupelniania brakow wiadomosci 1 umiej¢tnosci wskazanych przez
nauczyciela,
« przestrzega¢ ustalonych regut
Prawa rodzicow:
* do znajomosci kryteriow 1 wymagan,
* do jawnosci oceny 1 jej umotywowania,
do wgladu w prace swego dziecka.

* do znajomosci form 1 czgstotliwos$ci sprawdzianow,
* oczekiwac od nauczyciela wskazowek, co do sposobow pomocy dziecku,

Prawa nauczyciela:

» oczekiwac od ucznia respektowania ustalonych regut,
* wspoldzialania z rodzicami,
» oczekiwac¢ pomocy od dyrektora, psychologa, pedagoga, rodzicow.

Opracowata:
Komisja Przedmiotow Gastronomicznych
Zespotlu Szkol Zawodowych w Mrqgowie.






